
　夏ねぎは柔らかさと水々しさに加え、甘みと辛みが加わ
る絶品。秋冬は甘みと辛みが一段と強く、鍋料理に最適。

　有機質肥料を使って育てています。白身が長くて、
シャキッとした食感。生産者全員が「環境に優しい農
業の実践者」の証であるエコファーマーに認定されて
います。

　自然豊かな環境で栽培される県オリジナル品種「ひ
たち紅っこ」。濃い赤紫色に発色します。葉鞘が長く
て太く、甘みが強いのが特長で、市場から高い評価を
得ています。

　一度も品種改良されていない伝統野菜で、食の世
界遺産「味の箱舟」に茨城県で唯一認定されています。
真っ赤で甘く育つよう、栽培は、ほとんどを手作業で
行っています。

　柔らかさと甘さが大人気。白い部分が長く、身がしっ
かりとしまっています。安全な生産体制を確立し、「茨
城県青果物銘柄産地」の指定を受けています。
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時期

JA岩井【TEL/0297-35-8861】〒306-0641 坂東市鵠戸425  
JA常陸【TEL/0295-52-4516】〒319-2256 常陸大宮市田子内町3091-6  

JA水戸【TEL/029-254-9353】〒311-4141 水戸市赤塚2-27  
JA新ひたち野 【TEL/0299-56-5802】〒315-0035 石岡市南台3-21-14 
JAつくば市 【TEL/029-857-3114】〒305-0021 つくば市古来字小島1630 

サイズ
目安

（◯のねぎ）太さ 2L－2.3cm以上、L－2.0cm～2.3cm
 M－1.7cm～2.0cm、S－1.5cm～1.7cm
（奥久慈ねぎ）5kg箱（15束（約350g/束））
（レッドポアロー）3本－2.5cm以上、4本－2.2cm以上、
 5本－1.7cm以上
（ひたち紅っこ）1袋350g(3本)～10kg箱
（JAつくば市のねぎ）L－36本、M－45本、S－5kg、B－5kg
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サイズ
目安

旬の
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問い
合わせ
先

Lー2本／袋（太さ2.0cm以上～2.3cm未満）
Mー3本／袋（太さ1.7cm以上～2.0cm未満）
Sー4～5本／袋（太さ1.5cm以上～1.7cm未満）

JA水戸 予冷センター【TEL/029-252-2525】 
〒311-4155 水戸市飯島町1309-4
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エコでおいしく、高品質

食べ方多彩、甘み満載の赤ねぎ

黄門様が種をまいた伝統野菜

安全の生産体制で、銘柄産地指定
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