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主な
生産地

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1112旬の
時期

問い
合わせ
先

磯崎漁業協同組合【TEL/029-265-8111】 
〒310-1202 ひたちなか市磯崎町4643 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1112旬の
時期

問い
合わせ
先 霞ヶ浦漁業協同組合【TEL/0299-55-0057】

〒311-3512 行方市玉造甲1560-6

霞ヶ浦北浦水産加工業協同組合【TEL/029-897-0055】
〒300-0134 かすみがうら市深谷2964-7

きたうら広域漁業協同組合【TEL/0299-73-3037】
〒311-3823 行方市白浜1570
麻生漁業協同組合【TEL/0299-72-0416】
〒311-3832 行方市麻生163-1

主な
生産地

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1112旬の
時期

サイズ
目安

大－約12㎝～13㎝、中－約8㎝～10㎝
小－約5㎝

問い
合わせ
先

久慈町漁業協同組合【TEL/0294-52-3360】
〒319-1222 日立市久慈町1-1-2 

主な
生産地

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1112旬の
時期

問い
合わせ
先

磯崎漁業協同組合【TEL/029-265-8111】 
〒310-1202 ひたちなか市磯崎町4643 

　

茨
城
沖
で
は
近
年
イ
セ
エ
ビ
の
漁
獲

量
が
増
加
し
て
き
て
お
り
、
２
０
２
１
年

の
漁
獲
量
は
そ
の
10
年
前
の
５
倍
と
な

る
58
ｔ
と
な
っ
て
い
ま
す
。
イ
セ
エ
ビ
は

黒
潮
が
流
れ
る
太
平
洋
側
で
広
く
水
揚

げ
さ
れ
、
茨
城
沖
の
イ
セ
エ
ビ
は
、
他

産
地
と
比
べ
、
サ
イ
ズ
が
大
き
い
も
の
が

多
く
獲
れ
る
と
い
う
特
長
が
あ
り
ま
す
。

　
２
０
２
３
年
に
は
県
産
イ
セ
エ
ビ
が

ブ
ラ
ン
ド
化
さ
れ
、「
常
陸
乃
国
い
せ
海

老
」
が
誕
生
し
ま
し
た
。
ブ
ラ
ン
ド
化

に
あ
た
っ
て
は
、
大
き
さ
に
着
目
し
、
な

お
か
つ
美
し
さ
を
兼
ね
備
え
た
も
の
を
厳

選
し
て
い
ま
す
。
透
明
感
の
あ
る
身
は

プ
リ
ッ
と
肉
厚
で
、
ほ
ん
の
り
と
甘
み
が

あ
り
ま
す
。
刺
身
で
そ
の
ま
ま
食
べ
る
の

は
も
ち
ろ
ん
、
焼
い
て
も
、
み
そ
汁
の
具

に
使
っ
て
も
絶
品
。
パ
ー
テ
ィ
ー
や
お
祝

い
な
ど
、
華
々
し
い
席
の
食
材
と
し
て
も

重
宝
し
ま
す
。
イ
セ
エ
ビ
の
盛
漁
期
は

７
月
～
９
月
で
、
主
に
刺
網
漁
法
で
漁

獲
さ
れ
ま
す
。
夕
方
に
仕
掛
け
た
網
を

翌
早
朝
に
揚
げ
、
か
か
っ
た
イ
セ
エ
ビ
は

一
尾
一
尾
丁
寧
に
網
か
ら
外
さ
れ
、
新

鮮
な
ま
ま
出
荷
さ
れ
ま
す
。
漁
期
以
外

で
も
、
鮮
度
が
良
い
ま
ま
凍
結
さ
れ
た

冷
凍
品
が
流
通
し
て
い
る
た
め
、
季
節

を
問
わ
ず
新
鮮
な
イ
セ
エ
ビ
を
楽
し
む
こ

と
が
で
き
ま
す
。

❶
漁
獲
直
後
に
大
き
さ
や
子
持
ち

の
有
無
で
選
別

❷
漁
獲
量
が
少
な
く
、

希
少
価
値
の
高
い
茨
城
産

❶
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
味
わ
い
の
稚
エ

ビ
を
出
荷

❷
和
食
、
イ
タ
リ
ア
ン
、
フ
レ
ン
チ

な
ど
さ
ま
ざ
ま
な
ジ
ャ
ン
ル
の
お

料
理
に
重
宝

❶
独
自
の
ブ
ラ
ン
ド
基
準
を
ク
リ

ア
し
た
大
き
く
美
し
い
イ
セ
エ

ビ
だ
け
を
「
常
陸
乃
国
い
せ
海

老
」
と
し
て
出
荷
。

❷
生
食
可
能
な
冷
凍
品
も
ラ
イ
ン

ナ
ッ
プ
さ
れ
て
い
る
の
で
年
間
を

通
し
て
楽
し
め
る
。

よ
う
こ
そ
、
イ
セ
エ
ビ
の

隠
れ
た
産
地
へ

「
大
き
さ
」
と
「
美
し
さ
」
を

兼
ね
備
え
た
逸
品

常ひ

た

ち陸
乃の

国く

に

い
せ
海
老

濃
厚
な
甘
み
と
身
の
太
さ
が
魅
力

香
り
際
立
つ
、
天
然
の
川
エ
ビ

ボ
タ
ン
エ
ビ

テ
ナ
ガ
エ
ビ

茨
城
沖

茨
城
沖

霞
ヶ
浦
北
浦

　
北
海
道
か
ら
四
国
ま
で
の
太
平
洋
側
に
生
息
す

る
ボ
タ
ン
エ
ビ
。
そ
の
名
前
は
、
尾
部
に
赤
い
ボ

タ
ン
の
よ
う
な
斑
点
が
浮
き
出
て
い
る
こ
と
に
由

来
し
ま
す
。
茨
城
産
は
大
ぶ
り
で
コ
ク
と
甘
み
が

あ
り
、地
元
の
名
物
に
ふ
さ
わ
し
い
存
在
感
で
す
。

水
揚
げ
直
後
は
プ
リ
ッ
と
し
た
歯
ご
た
え
を
、
翌

日
以
降
は
濃
厚
な
甘
み
を
楽
し
め
ま
す
。
天
ぷ
ら

や
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
な
ど
、
ひ
と
手
間
加
え
れ
ば
、
味

に
深
み
が
出
て
き
ま
す
。
鮮
度
管
理
は
当
然
の
こ

と
と
し
て
、
漁
獲
直
後
に
大
き
さ
や
子
持
ち
の
有

無
で
選
別
を
行
う
な
ど
、
品
質
管
理
も
徹
底
し
て

い
ま
す
。

　
全
国
有
数
の
川
エ
ビ
漁
獲
量
を
誇
る
霞
ヶ
浦
北
浦
。

こ
こ
で
獲
れ
る
テ
ナ
ガ
エ
ビ
の
稚
エ
ビ
は
地
元
で
「
ざ

ざ
え
び
」
と
呼
ば
れ
親
し
ま
れ
て
い
ま
す
。
ざ
ざ
え

び
の
最
大
の
特
長
は
、
殻
ご
と
食
べ
ら
れ
る
の
で
、

海
産
の
エ
ビ
と
比
べ
て
、
カ
ル
シ
ウ
ム
が
非
常
に
多
く

摂
れ
る
こ
と
、
加
え
て
身
の
香
り
が
際
立
っ
て
い
る
こ

と
で
す
。
釜
揚
げ
や
佃
煮
、
素
揚
げ
、
か
き
揚
げ
は

も
ち
ろ
ん
の
こ
と
、そ
ば
や
う
ど
ん
に
入
れ
て
も
良
し
、

洋
食
、中
華
料
理
の
ア
ク
セ
ン
ト
に
使
っ
て
も
良
し
と
、

出
番
の
多
い
食
材
で
す
。
漁
が
行
わ
れ
る
の
は
、
ざ

ざ
え
び
の
活
動
真
っ
盛
り
の
深
夜
3
時
頃
、
水
揚
げ

直
後
の
ざ
ざ
え
び
は
無
色
透
明
で
と
て
も
き
れ
い
。

釜
揚
げ
に
す
る
と
ほ
ん
の
り
桜
色
に
染
ま
り
ま
す
。

プ
リ
プ
リ
と
し
た
食
感
と
濃
厚
な
甘
み
に
感
動
！

さ
っ
ぱ
り
味
で
、和
洋
中
に
活
躍
。
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